% Temario Asesoria Lactea

Aselac Curso de Heladeria y Paleteria

Texcoco, Estado de México
Inicia tu negocio con este curso

PY 11,12, 13y 14 de MARZO de 2025
Pu 20,21, 22y 23 de MAYO de 2025
PY 22, 23,24y 25 de JULIO de 2025

[=] .
Entrada 9:00 a.m. y salida a 6:00 p.m. WReApp direst

MARTES, MIERCOLES, JUEVES Y VIERNES

INVZ: S ]'E $9,200.00. Incluye: material didactico de elaboracion, carpeta con
memorias del taller, engargolado, libreta para apuntes, constancia de participacion con
valor curricular, bebidas y participacion de los productos elaborados.

Curso Teorico - Practico

El Participante en este taller de capacitacion, adquirira los conocimientos
tedricos necesarios para formular bases para de helados, paletas de crema y leche, a
partir de crema butirica y crema vegetal, los productos podran ser con o sin alcohol,
también entendera la funcionalidad de los ingredientes involucrados en la elaboracidn,
asi como de otros que son capaces de dar textura, estabilidad a la estructura, capacidad
emulsiva y endulzante. Entendera la funcidn de los tratamientos térmicos de calor y de
frio en la calidad del producto terminado, se apoyara la creatividad de los participantes
en la elaboracidn de sus sabores preferidos o en los que tenga inquietud de elaborar.

ELABORACION DE HELADOS, NIEVES, PALETAS DE CREMA, LECHE

J.Xc{V). W Elaboracion de bases para helado duro, nieves, paletas de crema, de leche y
agua, productos con y sin alcohol, las bases de los productos elaborados podran ser con
fruta de temporada, frutos secos, polvos saborizados, con esencias o infusiones. Para
finalizar el curso se realizaran un ejercicio de costeo de algunos productos terminados.
Incluye manejo del equipo semiindustrial para las practicas en Asesoria Lactea de manera
individual en la elaboracidn de helados, nieves y paletas.

Wi asEs0nacien com
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L3 e(e] 13\ ]»).\s]e¥.H Pequenos y medianos productores, emprendedores, estudiantes y
publico en general interesado que no tenga experiencia previa en el area de lacteos.

Soporte técnico post capacitacion, GRATUITO

S ]R8 C. de la Fortuna 38, San Diego, Texcoco, Estado de México, 56230.
I TEe U3 Tel y Fax. 595 95 231 68, WhatsApp Oficial:, 553930 19 33

Directo: 55 18 98 01 43 o al correo electronico asesoria-lactea@infinitummail.com
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